Hauptgerichte
ZiegenfrischRdse-Ravioli mit Rhabarber
und Gemiise-Lammsauce 29,50

Rindergoulasch (Altenvogtshof, Oberried)
mit handgeschabten Spdtzle

und Rleinem Kartoffel-Spargel-Salat 33,50
Maispoulardenbrust mit Limonensauce,

Blattspinat und feinen Nudeln 37,50
Riicken vom Weiderind, Rotwein-Schalottensauce,
gebratenes Gemiise und Kartoffelkrapfen 39,50
Geschmortes Zicklein (Ringlihof Horben, Familie Rees)
mit glaciertem Gemiise und Krduter-Gnocchi 42,50
Fangfrische Forelle in Butter gebraten

mit Rissolé Kartoffeln und Salatteller 34,50
Badischer Spargel

mit Sauce Hollandaise, Kriutercrépe 32,50
kleines Kalbsschnitzel 15,50
Desserts

Rhabarber-Zitronenmelisse-Parfait

mit Sabayon 15,50
Topfenmousse mit Schokoladen-Chilli-Sorbet

und eingelegtem Rhabarber 15,50
Creme Caramel au café

mit Sanddorn-Ananassorbet 15,50
Rhabarberkrapfen

mit Aprikosen-Zitronengras-Eis 15,50
Kugel hausgemachtes Eis oder Sorbet 5,50

Fisch und weitere Gerichte nach aktuellen Tagesempfehlungen




